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ถั่วลิสงป่นเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีการปนเปื้อนจากสารอะฟลาทอกซินสูงเนื่องจากผู้ผลิตไม่มีการควบคุมคุณภาพด้านวัตถุดิบและมีอายุการเก็บรักษาสั้น เนื่องจากถั่วลิสงมีน้ำมันสูงเกิดการหืนได้ง่ายโดยเฉพาะการใช้เครื่องบดที่ไม่มีประสิทธิภาพมีผลทำให้สูญเสียเกิดเป็นน้ำมันออกมาจากเมล็ดถั่วลิสง งานวิจัยจึงมีจุดมุ่งหมายที่จะศึกษาคุณภาพและอายุการเก็บรักษาถั่วลิสงพันธุ์ขอนแก่น-5 ที่เป็นวัตถุดิบ พัฒนาเครื่องบดถั่วลิสงที่ใช้ในการผลิต ศึกษาอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ถั่วลิสงป่นที่บรรจุในซองลามิเนตและทดสอบความคิดเห็นของผู้บริโภคทั่วไปและร้านอาหาร วัตถุดิบที่ใช้ในการศึกษาคือถั่วลิสงพันธุ์ขอนแก่น-5 ที่ไม่มีสารอะฟลาทอกซินและมีอายุการเก็บรักษาในถุงพลาสติกชนิด Nylon/DL/LLDPE ได้นานกว่า 3 เดือน โดยมีค่าความชื้น 5.61 % โปรตีน 26.27 % ไขมัน 46.25 % O/L เท่ากับ 1.25 ค่าเปอร์ออกไซด์ 0.9-1.09 mEq/Kg กรดไขมัน 0.80-0.83 mKOH/g และค่า TBA 1.72-2.08 mg malonaldehyde การสร้างและพัฒนาเครื่องบดถั่วลิสงให้มีลักษณะพิเศษ คือ ทำหน้าที่ตีป่นแทนการบดอัดด้วยใบมีด 8 ชุด ความสามารถในการบด คือ 109.21 kg/h (90.92%) ดัชนีความสม่ำเสมอของความหยาบ : ปานกลาง : ละเอียด เป็น 1 : 6 : 3 ขนาดเมล็ดของถั่วลิสงใช้ถั่วลิสงพันธ์ขอนแก่น-5 ขนาดเมล็ดเล็กผ่านตะแกรงขนาด 15/64 “x3/4” คั่วที่อุณหภูมิ 170 (C เวลา 10 นาที ลอกเยื่อและบดด้วยเครื่องบดที่สร้างขึ้นใหม่ และนำไปศึกษาอายุการเก็บรักษาซึ่งบรรจุในซองลามิเนตชนิด PET/LLDPE/AL/LLDPE ปริมาณ 10 กรัมบรรจุสภาวะปกติร่วมกับสารดูดซับออกซิเจนและภายใต้สภาวะสุญญากาศเก็บที่อุณหภูมิ 4 (C และอุณหภูมิห้องมีอายุการเก็บรักษานานหว่า 20 สัปดาห์ สำหรับถั่วลิสงป่นบรรจุภายใต้สุญญากาศที่อุณหภูมิ 4(C มีอายุการเก็บรักษา 20 สัปดาห์ และที่อุณหภูมิห้องมีอายุการเก็บรักษา 12 สัปดาห์ ด้านความคิดเห็นของผู้บริโภคทั่วไปและร้านอาหารต่อผลิตภัณฑ์ถั่วลิสงป่นบรรจุซองที่ใส่สารดูดซับออกซิเจนพบว่าแนวโน้มซื้อร้อยละ 91.57 และ 70.83 ตามลำดับ ด้านราคาและปริมาณ (1.50 บาท/10 กรัม) เห็นว่าเหมาะสมร้อยละ 86.75 และ 66.67 ตามลำดับ
